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# . b Doppelhehse mit einen ':I:[L&'Lu%- aus Konbitone oden Viutella,
Schohokekse mit dickem Suﬁamﬁm&, Bonte < ehae mit 3«3}4‘@%&5 wnd,
farBigen, Stuwseln, vorwandebn. Withitle von, Awssteckeorformen Rannen, Kebse
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Buchstabenkekse
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etwa 50 Stick [/ relativ schnell [ ziemlich einfach [ etwa I Monat halthar X 'T?Alr,? f“!?hf(
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100 g kalte Butter, 1 For den Teig Butter, Puderzucker, Vanille und Salz in einer & . tff '#,56
in Stiicken Schiissel mit den Rihrstiben des Handruhrgerats verruhren. Die a = N 4’ : #;f
30 g Puderzucker Butter sollte nicht schaumig werden, nur geschmeidig. Eigelb déil s ! '__ -y Y /)
Y TL gemahlene Vanille  zugeben und weiterriihren. at %1
1 Prise Salz = 3 g
1 Eigelt ./1 Meh| sieben und auf einmal zur Eimasse geben. Nur so lange . M
12280 . H 3 . & " "
& rithren, bis ein glatter Teig entstanden ist. Ist er zu bruchig, etwas U
200 g Mehl ; i - a8
Milch oder Wasser dazugeben. Teig zu einer Kugel formen, in iy
Frischhaltefolie wickeln und 2 Stunden in den Kihlschrank legen.
a _
2 Den Backofen auf 200°C Qber-/Unterhitze vorheizen. Ein
Backblech mit Backpapier belegen. Den Teig etwa 2 mm dick
ausrollen, mit Buchstaben-Ausstechern Kekse ausstechen und auf
das Blech legen. Das Backblech auf die mittlere Schiene in den
Backefen schieben und die Kekse 10 Minuten backen. Heraus-
nehmen und abkuhlen lassen.
Ver pat 4| IGSLIPE  Eine kleine Schultite aus Pappe :
basteln und mit schonem Geschenkpapier bekleben, Solche Tiiten e
sind nicht nur zur Einschulung eine schone Verpackung. Auch "
andere Kekse machen sich darin sehr gut. =
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