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Hochwertige Komposition sorgsam ab-
gestimmter Nougat-, Marzipan-, Trüffel-

und Mandelcrème-Pralinés: Die Pralinés Hochfein, verpackt in far-
benfrohem Geschenkpapier mit einer edlen Schleife und einem
dekorativen Geschenkanhänger, sorgen optisch wie geschmack-
lich für höchsten Genuss. In der Geschenkpackung zu 200g, 350g
oder 500g können Sie die Pralinés Hochfein auch ganz bequem
online bestellen unter www.lindt.de
1 Pralinés Hochfein in Geschenkpapier 200 g zu 8,90 Euro

2 Pralinés Hochfein in Geschenkpapier 350 g zu 15,50 Euro

3 Pralinés Hochfein in Geschenkpapier 500 g zu 22 Euro

WEIHNACHTEN LAST MINUTE Ein Klassiker unter den
weihnachtlichen Inspirationsbüchern mit vielen persönli-
chen Geschenkideen (9,95 Euro, www.busse-seewald.de).
24 TAGE IM ADVENT Ein wunderschönes Buch, das wie
ein ideenreicher Kalender von 1 bis 24 durch die Weih-
nachtszeit führt. Mit vielen Ideen: Tischdekoration, Nähen,
Basteln & Backen (19,90 Euro, www.busse-seewald.de).
SKANDINAVISCHE WINTERZEIT Festliches und Winter-
liches für die Vorweihnachtszeit mit vielen Fotos, Illustra-

tionen und Schnitt-
mustern zur Inspira-
tion und zum Mitma-
chen! (16,95, www.
droemer-knaur.de).

Unsere schnellen
Geschenkideen

&GENUSS
Gastlichkeit

ADVENTSKALENDER Sie haben

keine Zeit? Dann entscheiden Sie

sich für diese Variante. 24 Tüten mit

Aufkleber und hübschen Bändern

sind in Nullkommanichts zu Ge-

schenken verschnürt (Krima & Isa).

IN SCHALE
GEWICKELT
So wird die Verpackung

zum Geschenk: Das

Geschirrtuch (links)

kann man wunderbar

als Geschenk-„Papier“

verwenden: Mit dem

Tuch einwickeln und

eine Schleife darumge-

wickelt – schon fertig!

Wenn es einmal etwas

mehr sein darf, kommt

der Santa-Claus-Sack

genau richtig. Nach

Geschenkabgabe wird

er einfach zum Deko-

Objekt umfunktioniert

(beides von H&M).
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SELBST GEMACHTER

Müsli-Mix
Die Zutaten ergeben etwasmehr als ein Kilo Müsli-Mischung:� 200 g Körnermischung

� 200 g Frühstücksflocken
� 200 g Hafer- und 100 g Kokosflocken� 100 g Mandeln oder Haselnüsse� 100 g Sonnenblumenkerne� 100 g Leinsamen � 100 g Kürbiskerne� 6 EL Pflanzenöl � 75 g Butter� 4 EL Honig � 4 EL brauner Zucker� Zitronensaft � 2 EL Zimt

Alle Trockenzutaten außer Zucker undZimt in eine Schüssel geben. Wer will,kann die Mandeln und Nüsse vorhergrob hacken. Butter mit Zucker, Honig,Öl, Zitronensaft und Zimt in einer Pfannezerlassen. Über das Müsli geben und gutmischen. Alles zusammen auf ein tiefesBackblech geben und bei 175 °C ca. 30Minuten rösten, gelegentlich umrühren.

�

�

�

�
Diese drei Bücher sind ein wahrer Ideenfundus und feiner
Augenschmaus für die ganze Winter- und Weihnachtszeit

Das Beste zum Feste

�Feine Gourmet-Schokolade
schön verpackt
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