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Diese drei Biicher sind ein wahrer Ideenfundus und feiner
Augenschmaus fiir die ganze Winter- und Weihnachtszeit

WEIHNACHTEN LAST MINUTE Ein Klassiker unter den
weihnachtlichen Inspirationsbiichern mit vielen persénli-
chen Geschenkideen (9,95 Euro, www.busse-seewald.de).
24 TAGE IM ADVENT Ein wunderschones Buch, das wie
ein ideenreicher Kalender von 1 bis 24 durch die Weih-
nachtszeit fihrt. Mit vielen Ideen: Tischdekoration, Nahen,
Basteln & Backen (19,90 Euro, www.busse-seewald.de).
SKANDINAVISCHE WINTERZEIT Festliches und Winter-
liches fur die Vorweihnachtszeit mit vielen Fotos, lllustra-
tionen und Schnitt-
mustern zur Inspira-
tion und zum Mitma-
chen! (16,95, www.
droemer-knaur.de).
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