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Kokos-Schneemdinner
Fiir 2 Stiick

350 g Marzipan-Rohmasse, 1 Eiweif3 (KL M), 50 g Kokosraspel
2 diinne Schokoladenkekse (ca. 5 cm @), orangefarbene, rote und braune Speisefarbe

1. Aus dem Marzipan 2 Kugeln von 60 g, 2 Kugeln von 40 g und 2 Kugeln von 25 g
formen. Eiweil und 1 TL Wasser verquirlen, die Kugeln damit bestreichen, in
den Kokosraspeln wenden, diese gut andriicken und trocknen lassen. Je 1 groe,
mittlere und kleine Kugel zu 2 Schneeménnern aufeinander setzen, dafiir die
Unterseiten diinn mit Eiweif3 bestreichen, sodass sie halten.

2.40 g Marzipan zu 2 Hiiten formen, unter dem vorgeheizten Backofengrill leicht
braunen ~ Vorsicht, dabei stehen bleiben, es geht sehr schnell! —, dann abkiihlen
lassen. Unterseite diinn mit Eiweifd bestreichen, auf je einen Keks setzen und
diesen mit Eiweif? auf den Schneemann setzen.

3. Je 25 g Marzipan orangefarben und rot einfirben, zu Schals und Nasen formen
und an die Schneeminner setzen. Ubriges Marzipan braun farben, zu Augen, Mund
und Knopfen formen, in die Schneeménner driicken.
Zubereitungszeit: 40 Minuten, plus Trockenzeiten

IN KLEIDUNGSFRAGEN sind die i
beiden Schneeméinner geniigsam. '
Schal und ein Kokosmantel reichen.
Da haben es die Biicker leicht.
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